
I  DOLCI 
BROWNIE CON GELATO caliente con helado de vainilla     6,50

CHEESECAKE INVERTITO tarta de queso invertida con mermelada de frutos rojos     6,50

CANNOLI RIPIENI rellenos de crema de chocolate blanco con frutos del bosque       6,50

TIRAMISU pasión por la repostería clásica     6,20

“GATÓ” CON GELATO DE MANDORLE “gató” mallorquín con helado de almendra      6,20

PANNA COTTA a la vainilla con frutas del bosque   6,00

MOUSSE BIANCO E NERO mousse de chocolate blanco y negro  6,00

ANANAS NATURALE piña tropical 4,80

 Gluten
 Lactosa
 Huevo

 Frutos secos
 Soja

I  SORBETTI
LIMONE E BASILICO  4,70 
sorbete de limón 
y albahaca 

PAPAIA E MANDARINO  4,70 
sorbete de papaya 
y mandarina

FRAGOLE fresas  

MANDORLA almendra mallorquina   

NOCCIOLA avellana italiana   

MASCARPONE E MIRTILLI mascarpone y arándanos  

VANIGLIA vainilla de Madagascar  

CIOCCOLATO 72% chocolate al 72% de cacao 

NOCE DI COCCO coco natural   

COPA CAN PELUT helado de chocolate, fresa,   6,00 

almendra mallorquina, nata y siropes   

COPA ITALIA coco, avellana, mascarpone  6,00 

con arándanos, piña natural y nata con siropes   

AFFOGATO helado de vainilla con café    4,80
IRISH COFFEE café, azúcar moreno,   6,20 

con whisky flambeado y nata   

I  GELATI
1 BOLA 

2,05

2 BOLAS 
3,90

3 BOLAS 
5,50

Disponemos de listado de alérgenos.
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